
ДЕНЬ 1
ЗАЛ ЗВЕЗДНЫЙ ТЕРРАСА 

2 ЭТАЖ
ЗАЛ ГАММА ЗАЛ ЯЛТИНСКИЙ БЕРЕГ

11.00 -11.30
Церемония торжественного открытия выставок «РЕСТООТЕЛЬМАРКЕТ», «РОСЭКСПОКРЫМ»

(ГЛАВНАЯ СЦЕНА)

12.30- 15.30
Шоу: Акробатика по пицце от члена Ассоциации Кулинаров Крыма и г. Севастополя и Ассоциации Пиццайоло России-

 Алексея Семенова - тренера Российской Федерации по пицца-акробатике, призёр Кубка мира Италии по пицца-акробатике, 
четырёхкратный чемпион России по пицца-акробатике.

Битва вкусов: Гурманы против профессионалов!

Конкурс «Лучшие мастера-сыроделы»
Номинация в твердых, полутвердых и мягких сортах сыра «Признание профессионалов 

по версии крымских экспертов и шеф-поваров».
Формат: приготовление разных блюд из конкурсных сыров, дегустация после тепловой обработки или в сочетании с 

другими локальными продуктами. Номинация в твердых, полутвердых и мягких сортах сыра 
«Народное признание по версии гурманов-любителей»

Формат: дегустационная площадка разных конкурсных сыров и закрытое голосование.
(ГЛАВНАЯ СЦЕНА)



16.00 -17.00
Бармен-шоу

(ГЛАВНАЯ СЦЕНА)

11.30-18.00
Конференция

Тема: Комплексная 
безопасность на 
предприятиях индустрии 
гостеприимства.  Новые 
требования. Нормы.
Антитеррор, пожарная 
безопасность, охрана труда, 
санитарная безопасность 
Модератор: Зайцева С.Н., 
директор ГК ООО АУДИТ-
КОНСАЛТИНГ-ПРАВО

11.30 - 17.00
Гастрономическая 

площадка: Территория 
шефов «От Москвы до Крыма» 

- дегустационная терраса с 
кулинарными мастер- 

классами и всё для истинных 
гурманов.

Участники: шеф-повара 
Ассоциации Кулинаров 
Крыма и г. Севастополя и 
Международного Альянса 
профессиональных 
кулинаров. 

11.30 - 13.00
Круглый стол

Тема: Кадровые трудности в 
новых реалиях, современный 
подход к молодым специалистам 
и коммуникация с рынком труда 
в индустрии гостеприимства.

Спикеры: 

Лобачев Валентин Георгиевич, 
Президент-Председатель 
Правления АНО поддержки и 
развития индустрии 
общественного питания 
“Международный Альянс 
Профессиональных Кулинаров”, 
член Московской ассоциации 
кулинаров, Национального 
альянса шеф-поваров, Почетный 
член Союза профессионалов 
кулинарии и сервиса 
Узбекистана.

Пальчук Марина Ивановна, 
директор Романовского колледжа 

12.30-14.00
Биржа контактов

Бизнес встреча производителя 
и ритейла.

Модульная секция для 
рестораторов

14.00-15.30
Тема: Ошибки рестораторов.
Почему Ваши гости 
фотографируются в уборной
Спикер: Усачева Елена 
Александровна 
Международный 
практикующий судебный 
эксперт-товаровед мягкой 
мебели

Тема: Дистрибьюция и торговля

Спикер: 
Камальдинов Рамиль 
Салимджанович, директор 
ООО Торговый дом 
«РегионСнаб»



индустрии гостеприимства, 
доктор педагогических наук. 

Покинтелица Николай 
Иванович, заведующий 
кафедрой «Пищевые технологии 
и оборудование» 
Севастопольского 
государственного университета, 
доктор технических наук, 
профессор.

Коломоец Павел 
Владимирович, член 
экспертного совета Ассоциации 
кулинаров Крыма и г. 
Севастополя.

13.30 - 15.00
Круглый стол

Тема: Сезонные продукты и 
работа с ними. 
Импортозамещение в 
современных условиях. 
Производители и фермеры для 
рестораторов Крыма. 
Антикризисные решения и 
эффективные коммуникации.
Спикеры: 
Чезаре Кюи (Италия), Почетный 
член МАПК, член Высшего 
кулинарного совета МАПК, шеф-
повар VIP резиденции Горки-2, 
эксперт по итальянской, 



европейской кухне. 

Проскурин Дмитрий 
Владимирович, член экспертного 
совета Ассоциации кулинаров 
Крыма и г. Севастополя. Член 
национального альянса  шеф -
поваров России, золотой призёр в 
номинации «Лучший продукт 
года».

Вотяков Максим Вячеславович, 
исполнительный директор союза 
Садоводов Крыма и объединения 
«Крымская Фазенда».

15.30 - 17.30
Круглый стол

Тема: Формула успешной 
ресторации. Организация работы 
блока питания в современных 
отелях. 
Русская кухня: поиск и 
реконструкция утраченных 
народных рецептов. 
Специфика работы с 
корпоративным клиентом. 
Госзакупки -2023.

Спикеры: 
Виноградов Алексей, Почетный 
член МАПК, член Высшего 



кулинарного совета МАПК, повар 
в седьмом поколении, эксперт 
World Skills Russia, эксперт 
Московского чемпионата 
Абилимпикс, экс шеф-повар 
Олимпийской сборной России на 
олимпиадах в Пекине, Ванкувере, 
Лондоне и Сочи. Экс шеф-повар 
Российского посла в Германии. 
Двукратный абсолютный 
чемпион по кулинарному 
искусству. Трёхкратный чемпион 
по Старорусской Кухне. 

Грачёв Максим, Вице Президент, 
член Правления МАПК, эксперт 
экзамена по стандартам World 
Skills Russia , эксперт-аудитор 
ХАССП, руководитель отдела 
развития и стратегических 
инициатив, специалист в сфере 
закупок 223-ФЗ.

Микитюк Александр 
Васильевич, Пахомов Олег 
Сергеевич -члены экспертного 
совета Ассоциации Кулинаров 
Крыма и г. Севастополя

Модератор: 

Птицына Александра 
Борисовна, Председатель 
Ассоциации Кулинаров Крыма и 



ДЕНЬ  2

г. Севастополя.

ЗАЛ АЛЬФА ТЕРРАСА  2 ЭТАЖ ВИСЛА ЗАЛ ЯЛТИНСКИЙ БЕРЕГ

08-00
Доброе утро с партнерами мероприятия YAMAGUCHI – эксперта в области массажного и фитнес – оборудования 

(зарядка у бассейна)
13-00

Мастер – класс в технике алкогольные чернила «Мебель, как искусство»
Анэт Печеневская, художник, дизайнер интерьера, мебели и одежды

15.00 
Церемония награждения партнеров и участников выставок «РЕСТООТЕЛЬМАРКЕТ», «РОСЭКСПОКРЫМ»

(ГЛАВНАЯ СЦЕНА)

15.30 
Церемония награждения победителей конкурса «Лучшие мастера-сыроделы»



11.00 – 13.00
Заседание Общественной палаты при 
участии  Министерства 
промышленной политики 
Республики Крым 
Тема: Современные подходы и 
требования к качеству школьной 
формы

14.30 – 16.00
Тема: Аспекты развития легкой 
промышленности в ЮФО

Модератор: Министерство 
промышленной политики РК

11.30 - 15.00
Баттл на Огне

«Мужская Кухня» -

Дружественная встреча шеф- 
поваров Международного 
Альянса Профессиональных 
Кулинаров (г. Москва) и 
Ассоциации кулинаров 
Крыма и г. Севастополя

11.00 - 15.00
Инвестиционный блок

Инвестиционная дискуссионная 
площадка для встречи 
инвесторов с представителями 
бизнеса, предприятиями и 
профильными структурами. 

Тема: Инвестиции в Крым 

Участники:
финансовые организации, органы 
государственной власти, 
лизинговые компании, 
девелоперы и другие.

Модульная секция для 
отельеров

11.00-13.30
Тема: Безопасность гостей и 
сотрудников – как 
инструмент 
Wow – сервиса

Спикер: Подгаецкая Алина 
Юрьевна– бизнес-тренер 
Академии Гостеприимства, 
действующий инструктор по 
навыкам оказания первой 
помощи  

Тема: Качественный сервис, 
как инструмент для 
повышения загрузки отеля

Спикер: Анна Моленова – 
руководитель отдела 
обучения и развития Mriya 
Resort & Spa

Тема: Как повысить продажи 
в 2023 году 

Спикер: Еремян Григор 
Андреевич  -  Основатель и 
генеральный директор 
гостиничной управляющей 
компании ООО «Атлас Хотел 
Менеджмент»



14.00-14.20
Тема:  Отель без отельера: как 
запустить проектирование 
отеля

Спикер:  Максим Стрецкис, 
директор 
Архитектурно-проектное бюро 
"Основа"


